Restaurante La Pafioleta — Hotel La Espafiola
Desde 1961

Rafael Gonzalez Lopez

C/ Isaac=Reral, 4~-6
RESTAURANTE - BAR N° R.T.AHJ/CA/00906
LA —

PANOLETA CIPIONA

i

Pescados — Fishes — Fischgerichte
Plancha— Grill

Corvina— Rock white meagre fish — Seerabe
Moro Negro— Umbrine — Bart umber

Salmonete- Red mullets — Rot barbé
Lenguado— Sole — Heilbutt
Merluza— Hake — Merlan

Pez Espada Sword fish — Schwertfisch
Rape— Angler Fish — Seeteufel
Piezas a la ESpaId&arved in haIﬁPrec. Por Persona/ Racién Price per person/ Pario

Dorada— Guilthead — Dorade

Pargo— Porgy — Porgy
Urta— Urta — Urta

* Nuestros pescados a la plancha, van acompafadpatdéas paja y guarnicion de pimientos
asados. All our fishdishes accompained with strape potatoes and backed peppers

Fritos — Frits - Fritiertem
Fritos Variados (Acedias, Pijotas, Cazon~—Varied fried fish — Abwechslungsreich frittigrtisch

Brotola — Rock white sea fish — Seehecht

Guisos de la Casa - House Cooked Fish - FischgeridRs hauses

Urta a la Rotefia- “A la rotefia Urta” - Urta a la Rotefna

Corvina /Moro Negro a la Marinera- Umbrine / Brown meagre stew - Grosse Meereferell
Meeresfriichte-Eintopf

Merluza 0 Rape a la Marinera Hake or angler fisch stew — Seehecht Seet®lgfetesfriichte-
Eintopf

Cazon con Tomate Tope shark with tomatoes — Katzenhai mit Tomaten

I.A ESPANOLA

-

Kilo / Racion 250
Grs.

60 €/ 15 €
60 €/ 15 €

80 €/18 €
80 €/18 €
60 €/ 15 €.
60 €/ 15 €

80 €/18 €

70 €/ 16 €

70 €/16 €
80 €/18€

50€/12 €

30€/ 12€




