Restaurante La Pafioleta — Hotel La Espafiola
Desge 1961
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Postres - Desserts — Letztendlich Precios

Queso con Cabello de AngelCheese with cider — Fromage au cidre -
Kase mit Engelshaar (Kurbismelone)

Tarta y Helados Variados- Ice Creamand varied cakes — Gateaux et glacess/a Eistorte

Fresas y nueces con nata Strawberries or nuts with cream — Fraises ouxnaila creme —
Erdbeeren oder Wallnliisse mit Sahne

Zumo de Naranja Natural Fresh orange juice — Jus d“orange de saisonischer Orangensaft

Fruta del tiempo— Season Fruit — Saison Fruit — Frichte der Saison
Macedonia de frutas- Fruit Salad — Salade de fruits — Obstsalat
Arroz con leche- Sweet rice with milk — Riz au lait — Milchreis

Tocino de cielo con nata Custarpie caramel — Pudding caramel a la Crentdimmelsspeckchen
Flan de Huevo al horno- Creme Caramel OvenCGreme Four de Caramel Ei-Karamellpudding

Natillas — Custard -Creme Anglaise Cremespeise

Leche Frita —Fried Milk - Lait Fait frire - Eine Art Zitronenbaiser
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IVA incluido — VAT Included — y Compris TVA — IMWST




