Restaurante La Pafioleta — Hotel La Espafiola
Desgde 1961
Rafael Ganzalez Lopez
Cc/ Isaageral, 4-6
RESTAURANTE - BAR N° R.T.A=H/CA/00906
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Mariscos - Shellfish - Muschel Kilo - ¥2 Racion - Racion
125GR.  250GR.

Langostinos— King Prawns - Kaisergranat/Langustinen

90 € 12 € 23 €

Gambas Extras- Extra-Prawns - Grosse Garnelen

120€ 15€ 30 €

Cigalas— Crayfish - Kronenhummer 100€ 13€ 25€

Almejas--Clams - Muscheln 70€ o€ 18€

Ostras— Oyster— Austern (Precio por unidad)

3€

Langosta — Lobster - Languste

100€ P. Segun Peso

Bogavante— Homarrd - Hummer .
g 80€ P. Segun Peso

Mariscos de Temporada

Galeras— Manti shrimp - Galeras 24€ 0€ 12€

Cafiaillas (Kg)— Scomber - Makrele 24€  P. Segln Peso

Nécoras- Fine Crabs - Strandkrabbe(Precios por unidad) 40€ 8€nidad

Centollo— Spider Crab — Seespinnen (KrabbdRYyecios por unidajl 24€ P. Segln Peso

IVA incluido — VAT Included — y Compris TVA — IMWST




