Restaurante La Pafioleta — Hotel La Espafiola
Desgde 1961
Rafael Ggélez Lopez
RESTAURANTE - BAR ¢/ Isaa‘- eral, 46
LA 11550 Chipiona (Cédiz{z%—} 7-37-71/956-37-21-44

PANOLETA hotellaespanola.com *weseryas@hotellaespanola.com HOTEI
M N° R.T.A.H/GA/00906 LA ESPANOLA
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Entrantes-First Courses-Entrées-Vorspeisen  Precios

Ensalada de la casa House Salad — Salade de la maisoBalat des Hauses 5€
Ensalada Mixta— Mixed Salad — Salade mixte — Gemischter Salat 8 €
Olivas— Olives — Olives — Oliven 1€

Pan - Bread —Pain — Brot (por persona)

Consome- Consomme — Consommé - Bouillon 4 €
Céctel de marisce- Shellfish Céctail — Cocktail de fruits de meZocktail aus Meeresfriichten 8 €
Crema de Almejas- Clam Cream — Creme de clovisses - Muschelcreme 8 €

Gambas al ajillo- Garlic Prawn — Crevettes a |"ail - Garnelen iditoblauch 8 €

Jamon Pata Negra- Jabugo lberiam Serrano Ham - Jambon du pais ezfefler luftgetrockneter  Kg 90 €
Schinken 200 Gr. 18 €

Queso Flor de Esgleva Flor de Esgleva CheeseFromage Flor de Esgleva kéte Flor de Kg 50 €
Esgleva 200 Gr. 10 €

Cafia de Lomo Jabuge- Jabugo Dry loin of pork- Charcuterie de viande porc salée — Wurst aus Kg. 90 €
luftgetrocknetem Schinkenfleisch 200 Gr. 18 €

Gazpacho- Coul gazpacho soup — Gazpacho Andalou avec tyaent Kalte Gemiisesuppe 4 €
Sopa de marisce Sellfish Soup — Soupe de fruits de mer — Suppdlaeresfrichten 8 €
Sopa de picadille- Rice, Minced Ham, egg soe{Soupe avec garniture - Suppe mit Haschee 6 €
Paella Valenciana (Por encargo} Paella Valenciana (By order) — Spanisches Reisigie 12 €

Arroz a la Marinera— Sea way Rice — Riz avec de fruits de mer — &#ibg mit Meeresfriichten 12 €

Berza Chipionera— Berza (Chipiona Mixed Vegetables) — Berza (Serndouile) — Einheimisches 8 €
Eintopfgericht mit Kichererbsen

IVA incluido — VAT Included — y Compris TVA — IMWST




